OPENTO: ALL NTERESTED CANDIDATES

POSITION: CHEF-DCR

OPENING DATE: November 07"“, 2016.

CLOSING DATE: November 21% 2016

WORK HOURS: FULLTIME: Monday —Friday from 11 AM to 8 PM. May be requiredto work overtimewhen
needed.

i.e.at receptions.

SALARY: $12,000.00 PESOS PER MONTH

The Deputy Chief of Mission Residence of the American Embassy in Mexico City is seeking a
qualfied candidate for the position of Chef.

BASIC FUNCTION OF POSITION

Prepare menus and cook for breakfast, lunch, dinner for the Employer’'s family and any other events (receptions,
cocktail parties or official dinners) hosted by the Employer. Prepare shopping lists, shop for events according to the
events schedule prepared according to the Employer’s instructions and control shopping budget. Supervise domestic
staff at the residence. Maintain inventory control of food and cooking equipment. Maintain high quality food handling
standards and equipment control system.

QUALIFICATIONS

Two (2) years of professional experience as a cook in an Embassy residence, private company, catering
company or restaurant is required. Experience in cooking for large events is required. Experience managing
cooking teams and coordination with wait staff is essential. International experience is preferred. Bachelor's
degree in Gastronomy or alike is required. Level Il English knowledge (Limited Working Proficiency) and
Spanish level IV (Fluent) speaking/reading/writing is required.

PLEASE SEND YOUR CURRICULUM TO:

Human Resources Office at e-mail: MexicoCityHRHD @state.gov (Please refer to position title “COOK—DCR”in subject line of
e-mail.) Please attach a copy of the Bachelor’s degree in Gastronomy or alike. Please note that hard copies are not
accepted.



mailto:MexicoCityHRHD@state.gov

DIRIGIDO A: TODOS LOS CANDIDATOS INTERESADOS
PUESTO: CHEF - DCR
FECHA DE APERTURA: 7 de noviembre, 2016.

FECHA DE VENCIMIENTO: 21 de noviembre, 2016

HORARIO DE TIEM.PO_ COMPLETO: Iungs - viernes de 1:_L AM a 8 PM. Puede ser requerido que
TRABAJO: trabaje tiempo extra. Por ejemplo en recepciones.
SALARIO: $12,000 PESOS POR MES

Residencia del Ministro Consejero de la Embajada de Estados Unidos en la Ciudad de Mexico busca a una
persona calificada para el cargo de Chef.

FUNCIONES BASICAS DE LA POSICION

Preparara y cocinara menus de desayuno, comida y cena para el Empleador y su familia y para otros eventos
como recepciones, fiestas de coctel y/o o cenas oficiales organizados por el Empleador. Preparara la lista de
compras y comprara lo necesario de acuerdo al calendario de eventos y a las instrucciones del Empleador.
También sera responsable de presupuesto de compras. Supervisara al personal doméstico de la residencia.
Mantendra el control del inventario de comida y equipo de cocina. Deberd mantener un alto standard de la
preparacion de los alimentos y un sistema de control del equipo de cocina.

REQUISITOS

Dos (2) afios de experiencia profesional como cocinero en una residencia de una Embajada, empresa privada o
restaurante es necesaria. Experiencia en la preparacion de alimentos para eventos grandes es requerida.
Experiencia en manejo de equipos de trabajo y coordinacion de mesero(a)s es esencial. Experiencia
internacional es preferible. Licenciatura en Gastronomia o similar es requerida. Nivel 2 de Inglés y Nivel 4 de
Espafiol es requerido.

FAVOR DE ENVIAR SU CURRICULUM A:

Correo electronico de la Oficina de Recursos Humanos: MexicoCityHRHD @state.qov (Favor de referir el titulo de
posicion “JEFE DE COCINA — DCR” en el asunto del correo electréonico). Favor de adjuntar copia del titulo de la
Licenciatura en Gastronomia o similar. No se aceptan copias impresas.
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